Pytania na egzamin dyplomowy dla kierunku
BIOTECHNOLOGIA - STUDIA 1l STOPNIA

Pytania z zakresu przedmiotdéw specijalizacyjnych

— Technologia, biotechnologia i analiza zywnosci

. Funkcje petnione przez uktad pokarmowy a role mikrobioty jelitowe;j.

Etapy trawienia w ukladzie pokarmowym wybranego odzywczego sktadnika
zywnosci, mechanizm(y) przyswajania i najwazniejszy sposob wykorzystania w
organizmie cztowieka.

Zagrozenia zdrowotne wynikajgce z obecnosci substancji niepozgdanych w
zywnosci lub bedgce skutkiem niewtasciwego sposobu odzywiania, przykfady.

4. Wykrywanie roslin GMO technikg PCR opisang Norma.

5. Zalety i ograniczenia zwigzane z zastosowaniem techniki PCR do wykrywania

9.

zafatszowan zywnosci

Modyfikacje  tluszczéw  spozywczych  metodami fizykochemicznymi i
enzymatycznymi: cele i mechanizmy procesoéw, zastosowanie tych produktow w
przemysle.

Metody przemystowego wydobywania i oczyszczania ttuszczéw roslinnych i
zwierzecych.

Liposomy jako kierunek rozwoju nowoczesnych technologii — wiasciwosci i
potencjalne zastosowanie

Interakcje sktadnikdw zywnosci.

10.Dodatki do zywnosci — rodzaje oraz cel stosowania i uwarunkowania prawne.

11.Funkcjonalne wiasciwosci sacharydéw i biatek.

12.Zagrozenia chemiczne, fizyczne i biologiczne w produkcji zywnosci.

13. Charakterystyka systemow pakowania zywosci.

14.Bakterie wskaznikowe i cel ich oznaczania w produktach zywnosciowych.

15.Rdznice miedzy zakazeniem pokarmowym, zatruciem pokarmowym i toksykozg

pokarmowg, przyktady drobnoustrojow.

16. Mikotoksyny. Czynniki sprzyjajgce ich powstawaniu.

17.Termiczne metody utrwalania zywnosci.

18.Chemiczne metody utrwalania zywnoSci.

19. Aktywnos$¢ wody jako czynnik ksztattujgcy trwatos¢ zywnosci - definicja aktywnosci

wody, jej znaczenie technologiczne oraz wptyw na: rozwdj drobnoustrojow,

przebieg reakcji chemicznych i enzymatycznych.

20. Zasady projektowania procesow biotechnologicznych.



